Forretter

* Rgget dadyrkglle m/ honningmelone brgd

» Orredmousse m/ lakserogn — citron — rgdlgge creme fraiche — brgd .
* Smgr gratineret pandekagepose m/ spinat — krabbe pa tomatbund.

 Rejer — krabbekgd pa sprgd salat pyntet m/ tomat — agurk —
flgdedressing — brgd

* Rgget laks pa agurk/radise creme brgd

* Okse carpaccio m/ parmesan — frisk basilikum — soltgrret tomat
dressing — brgd

* Rejer 1 ingefer — purlggsdressing m/ mango og avokadoskiver —
brgd

* Rejecocktail m/ rejer — @bler — mandarin — ngdder — bladselleri —
salat pyntet m/ citron — dressing — brgd

* Butterdejsindbagt laks m/ flgdeost — spinatpurlggscreme.

» tallerken med rilette — sprgde osteflager- oliven — sprgde hvedeflager
 xblesalat

e Varmrgget laks m/ frittata — let salat — honningmelon — dressing brgd
e Varmrgget laks m/ lun stuvet spinat — honningmelon brgd

* Tomatsuppe m/ urter foccaciebrgd — smgr.

» [taliensk tapastallerken m/ div. pglser — oliven — vagteleg — melon-
ristet landskinke rugbrgdschips — tapenader

* Rgdtungeruller i tang m/ grgntsager og semibagte tomatbade brgd
* Tarteletter m/ hgns 1 asparges pyntet m/ &g — svampe — persille.

* Sma vandbakkelser anrettet m/ laksesalat og kylling Pyntet m/ let
salat — dressing



» Pandekager m/ rejesalat — grgnt — spirerfoccasiebrgd

e Salat af varmrgget laks m/ kapers — lgg anrettet pa radissio blade m/
frisk dildtomat brgd

* Fiske tallerken m/ indbagte k&mpe rejer —skimmeldressing

e Hvid fisk i filo — spinat — tomat

* Arredsalat — let salat kuvertbrgd

e Hovedret

 Kalkunbryst m/ citronolie — bacon — &ble — rosmarin eller
lammeculotte

* stegte halve hasselbachkartofler m/ oregano

e grillede grgntsager

e tomatsalat m/ persille —lgg — frisk mozzarella
 flpdesauce.

* Oksefilet eller oksemgrbrad.

e arstidens grgnt

* tomatsalat

* badstegte kartofler m/ krydderier

e rgdvinssauce.-



 Kyllingebryst 1 flgde/svampe/sherry sauce
* kartoffel/courgettefad m/ rgd peberfrugt

* orgn blandet salat

e tomatsalat

e brgd

 Kalveculotte
» Kartoffellasagne m/ courgette — persille lag
e salat af blandede grgnne blade — krydderurter

e flgde/citron/salvie sauce.

 Kyllingebryst m/ ost/krydderurte fyld og parmaskinke svgb
e urtekrydret vilde- og hvide ris
* spinatblade vendt m/ sennepsdressing.

e ratatouille

e brgd

 Helstegt okseculotte m/ hvidlgg
e eller marineret hjortekglle / oksemgrbrad.

e haricots verts m/ baconsvgb



e carotter — badstegte kartofler — ribsgele

e flgdesauce.

* Svinemgrbrad m/ bacon

* bagt kartoffelmos m/ hasselngdder
* broccolisalat

* grgn blandet salat

* flgde — svampe sauce.

e Stegt fasanbryst

* pommes anne

e Ristede svampe

* Skorzornerrgdder m/ bacon
» Tomatsalat

* vildtsauce.

e Brgd



Dessert

* osteanretning mede skgnne oste — hjemmelavet knakbrgd — oliven —
kompot

e Lun valngddetarte m/ abrikos-sveske kompot — koldt flgdeskum.
e Eblegratin m/ kanelcreme

* [sbombe m/ brendte mandler — chokolade — jordbarcreme.
 [sbombe m/ vanillie — jordber

* marengskys — jordbercreme,

* Roulade m/ citroncreme og rom marinerede ber.

* Ngddekage m/ friske ber — hjemmelavet vaniljeis.

* Vanilje porcheret pere m/ mascarpone/karamel is & chokoladesauce
e Tiramisu — med syltede skovbar

e Halv ananas m/ div. frugte — hindb@rparfait

* [slagkage m/ chokoladeis — mangosorbet — Bailey is — frisk frugt.
e Cremet chokoladekage m/ frugt og hindbarparfait

e Rabarber islagkage m/ hasselngddemarengs — jordbarcreme

forret + hovedret + dessert m/ kalvefilet — oxemgrbrad kr. 262,00
forret kr. 45,00

hovedret kr. 130,00

hovedret m/kalvefilet — oxemgrbrad kr. 182,00

dessert kr. 45,00






