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MADHEKSEN<*DK

retters menu (menu nr. 00)

Pris DKK

Priser

Forret: 85,00 DKK

Hovedret: 185,00 DKK

Hovedret m/ kalvefilet eller oksemgarbrad: 275,00 DKK

Dessert: 85,00 DKK

Forretter

Nr.

Nr.

Nr.

Nr.

Nr.

Nr.

Nr.

Nr.

45

e Rgget dadyrkalle m/ melon — salat — brad

46

e Jrredmousse m/ lakserogn — citron — radlgg — creme fraiche — brad

47

e Lun smagrgratineret pandekagepose m/ spinat — krabbe pa tomatbund

48

e Rejer — krabbekgd pa spregd salat pyntet m/ tomat — agurk — fladedressing — brad
49

e Oksecarpaccio m/ parmesan — frisk basilikum — soltgrret tomatdressing — brad
50

e Rejer i ingefeer — purlggsdressing m/ mango og skiver af avocado — brgd

51

e Rejecocktail m/ rejer — aebler — mandarin — ngdder — bladselleri — salat pyntet m/ citron —
dressing — brad

52
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e Laks indbagt i butterdej m/ flgdeost — spinat — purlggscreme
Nr. 53

e Varmrgget laks m/ frittata — let salat — melon — dressing — brad
Nr. 54

e Varmrgget laks m/ lun stuvet spinat — melon — brad
Nr. 55

e Tomatsuppe m/ urter — foccacia brad
Nr. 56

e Italiensk tapas-tallerken m/ div. pglser — oliven — a&eg — melon — ristet serranoskinke —
rugbrgdschips — tapenader

Nr. 57

e Radtungeruller i tang m/ grentsager — semibagte tomatbade — brgd
Nr. 58

e Tarteletter m/ hgns i asparges pyntet m/ tomat — persille (2 tarteletter pr. person)
Nr. 59

e Sma vandbakkelser anrettet m/ laksesalat og kylling — pyntet m/ let salat — dressing
Nr. 60

o Fisketallerken m/ indbagte keemperejer — sgd chilidressing — hvid fisk i filodej — spinat —
tomat — grredsalat — let salat — brgd

Hovedretter

Nr. 61

Kalkunbryst m/ citronolie — bacon — aeble — rosmarin eller lammeculotte
Stegte halve hasselbackkartofler m/ oregano

Grillede grgntsager

Tomatsalat m/ persille — lag — frisk mozzarella

Cremet sauce

Nr. 62

o Oksefilet eller oksemgrbrad
e Salat inspireret af arstiden
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e Tomatsalat m/ urter — mozzarella — rgdlgg
e Stegte kartofler i bAde m/ krydderier
e Cremet sauce

Nr.63

Kyllingebryst i cremet svampe/sherry sauce
Kartoffel/courgettefad m/ rad peberfrugt

Romainesalat m/ blabeer — friske porre — saltede mandler
Bruschetta m/ tomatsalsa — urter

Brad

Nr. 64

e Kalveculotte

o Kartoffellasagne m/ courgette — persillelag
e Salat m/ melon — ristede graeskarkerner — blabaer — persille
e Cremet citron/salvie sauce
e Brad
Nr. 65

o Kyllingebryst m/ ost — urtefyld svgbt i serranoskinke
¢ Vilde og hvide ris — krydderurter

e Spinatblade vendt m/ sennepsdressing

e Ratatouille
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e Brad
Nr. 66

¢ Helstegt okseculotte m/ hvidlag

Eller marineret hjortekalle/oksemgarbrad
Haricots verts m/ baconsvghb

Karotter (kartofler stegt i bade) — ribsgelé
Cremet sauce

Nr. 67

e Svinemgrbrad m/ bacon

Bagt kartoffelmos m/ hasselngdder
Broccolisalat

Grgn blandet salat

Cremet svampesauce

Nr. 68

Stegt fasanbryst

Pommes Anna

Ristede svampe

Skorzornergdder m/ bacon

Tomatsalat m/ radlag — persille — ristede ngdder
Vildtsauce

Brad

Desserter

Nr. 69
e Udvalg af sk@nne oste (3 slags) — hjemmelavet kneekbrgd — oliven — kompot af druer
Nr. 70
e Lun teerte m/valngdder — abrikos/sveskekompot — fladeskum
Nr. 71
¢ Lun aeblegratin m/ kanelcreme — friske aebletern
Nr. 72
¢ Isbombe m/ breendte mandler — chokolade — friske beer/frugt
Nr. 73
e Isbombe m/ vanilje — jordbaer — marengskys — jordbsercreme

Nr. 74
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¢ Roulade m/ citroncreme — baer marineret i rom

Nr. 75

e Ngddekage m/ friske baer — hjemmelavet vaniljeis

Nr. 76

e Pzere pocheret i vanilje m/ mascarpone/karamel is — chokoladesauce
Nr. 77

¢ Halv ananas m/ div. frugte — hindbaerparfait
Nr. 78

¢ Islagkage m/ chokoladeis — mangosorbet — Baileys is — frisk frugt
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Nr. 79

¢ Cremet chokoladekage m/ frugt og hindbaerparfait
Nr. 80

e Rabarber islagkage m/ hasselngddemarengs — jordbsercreme

Udskrevet fra https://madheksen.dk/menuer/3-retters-menu/
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